[ / orspeisen
v 7
K&W '}“ im Weck-Glas serviert € 6,9

mit Ingwer, Kokos und Apfeln gekocht, serviert mit einem kleinen Hahnchenspiel und Baguette

?Mv&ﬁéfﬁﬁfw €45

mit Eierstich, Nudeln, Gemuse-Brunoise und Fleisch- und Mark-Kl6Bchen, Baguette

ZM@Z&/‘%& franzésische Art € 5,9

wuUrzig, mit Brotcroutons und Kase Uberbacken

,@M/ﬁ’ JZZ/ Cfﬁm’%/ﬂr‘ W—W%M% €8

auf knusprigem Bacon, Rucola-Salat und Kirschtomaten,
Himbeer-Vinaigrette, Baguette

vegelarssoh wnd Salil
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@J‘W% mdl Cfermse und € FUlgen €135
Reis mit Pilzen, GemUse-Brunoise und Kichererbsen in Olivendl gebraten, verfeinert mit frischen
Krautern, serviert mit einer Salatgarnitur in Vinaigrette und Soja-Sauce dazu

M‘Wﬂf I@p%%w// mit Sauce Hollandaise € 14 M

Broccoli, Blumenkohl, Erbsen, Mohren, Champignons, Frihlingszwiebeln und Schupfnudeln,
in der Pfanne geschwenkt, mit Sauce Hollandaise nappiert

KWMWMMM €135

frische Salate mit verschiedenen Dressings,
gebratenen Hahnchenfilet-Streifen, Parmesan und Baguette

knackige Blattsalate der Saison, mit Gurken-Streifen und Radieschen in Balsamico-Dressing mariniert,
mit gebratener Ganseleber, Schattenmorellen und gerésteten Nussen im Pasta-Teller,
garniert mit Baby-Apfeln, serviert mit Kartoffelrostinchen

KMMZW €135

verschiedene Blattsalate mit Cocktailtomaten und Gurkenstreifen in
Vinaigrette, dazu gratinierter Ziegenkase und knuspriger Bacon,
das Ganze mit Honig nappiert und Grissini garniert.




