
 

 

 
 
 

Der Skrei ist der größte und auch nachhaltigste Kabeljau der Welt. 
Skrei ist der norwegisch arktische Winterkabeljau, den es von Januar bis Ostern gibt. 

Der Name kommt vom altnorwegischem Wort Skrida: Das bedeutet Wanderer. 
Er gilt als Delikatesse die Spitzenköche und Gourmets auf der ganzen Welt schätzen. 

 

Skrei-Filet gebraten 
mit Sesam gratiniert, Wasabi-Kartoffelpüree, 

Sahne, Rote Bete-Sauce, 
Blattsalate in Vinaigrette 

€ 27 
 

 
 

Skrei-Filet gedünstet 
Dijon-Senfsauce, Zitrone, Forellen-Kaviar, 
Dill, Salzkartoffeln, Kopfsalat in Sahne 

€ 26 


