
Hauptgänge 
Forelle Müllerin € 24 

eine frische Forelle, in Butter gebraten, mit Petersilienkartoffeln und einem Kopfsalat in Sahne 
 

Piccata vom Rotbarschfilet € 19,5 

Rotbarschfilets in Eihülle gebraten, Zitrone, Salatgarnitur, Joghurt-Dillcreme und Kartoffelsalat 
 

saftiger Schweinebraten € 19 

mit Braten-Sauce, Apfelrotkraut und Butterkartoffeln 
 

Medaillons im Speckmantel € 23,8 

zarte Schweinefilet-Medaillons mit Bacon umwickelt, auf Portwein-Jus, mit Gratin-Kartoffeln 
und Mischgemüse oder einem kleinen gemischten Salatteller 
 

Zunge in Madeira € 20,5 

Rinderzungen-Scheiben mit Champignonköpfen in Madeira-Sauce, 
Rahmwirsing und Salzkartoffeln 
 

Hamburger Labskaus (hausgemacht) € 19,5 

Spiegelei, Sherry-Hering-Filet, Cornichons, Rote Bete-Scheiben, Salatgarnitur 
 

gefülltes Hähnchen-Filet € 18,5 

Hähnchenbrustfilet mit Tomate und Feta-Käse gefüllt, auf Blattspinat,  
mit Sc. Hollandaise und Gratin-Kartoffeln 
 

„Antjes“ Sahneschnitzel- (oder mit roter Paprika-Grillsauce) € 14,5 

mageres Schnitzel mit Champignonrahmsauce oder pikanter Grillsauce 
 

Argentinisches Angus-Rumpsteak (250 g) € 23,5 

ein herzhaftes Stück aus dem Roastbeef geschnitten, mit BBQ-Pfeffer gewürzt, und mit hausgemachter 
Kräuterbutter serviert, Salatgarnitur 
 

Römer-Schnitzel € 15 

gebratenes Schnitzel mit magerem Kochschinken, Tomatenscheiben, Oregano und Gouda-Käse gratiniert 
 
 

Classic-Beef-Burger (danish-Style) € 18,5 

Salat, Senf, 100% Rindfleisch-Patty, Ketchup, dänische Gurkenscheiben, Röstzwiebeln, Remoulade, 
dazu Pommes-Frites 
 

Beilagen:    Pommes, Kroketten, Bratkartoffeln, Salzkartoffeln, Gratin-Kartoffeln 

Misch-Gemüse, Kopfsalat in Sahne, gemischter Salat 


